
«ДК 021:2015 - 55320000-9 ПОСЛУГИ З ОРГАНІЗАЦІЇ ХАРЧУВАННЯ (ПОСЛУГИ З 

ОРГАНІЗАЦІЇ  ХАРЧУВАННЯ УЧНІВ В ЗАКЛАДАХ ЗАГАЛЬНОЇ СЕРЕДНЬОЇ ОСВІТИ 

СОЛОМ’ЯНСЬКОГО РАЙОНУ МІСТА КИЄВА)» 

 

Інформація про необхідні технічні, якісні та кількісні характеристики  

 

1. Виконавець через шкільні їдальні (які безпосередньо знаходяться в закладах) надає учням 

шкіл Солом’янського району м. Києва збалансоване гаряче харчування.  

Набір продуктів харчування для приготування страв у школах обов’язково мають 

відповідати нормам, визначеними Постанови КМУ від 24.03.2021 № 305 «Про затвердження норм 

та Порядку організації харчування у закладах освіти та дитячих закладах оздоровлення та 

відпочинку». 

Надати у складі тендерної пропозиції калькуляцію на вартість одного дня харчування за 

одноразовим режимом для учнів1-4 класів згідно наведеної таблиці. 

Категорії дітей Кількість дітоднів 

Ціна одного 

харчування за 

одноразовим 

режимом   

Харчування учнів 1-4 класів 258 753  

- калькуляцію вартості харчування за одноразовим режимом  (подається разом з тендерною 

(ціновою) пропозицією). 

- До калькуляції повинна включатися вартість продуктового набору для приготування 

харчування складеного відповідно до вікових норм харчування; вартість послуг приготування 

страв, розмір торговельної надбавки, та інші затрати. (подається разом з тендерною (ціновою) 

пропозицією) 

- Калькуляція вартості одного харчування за одноразовим режимом  має бути підтверджена 

калькуляційними картками. (подається разом з тендерною (ціновою) пропозицією) 

* Набір основних продуктів, з урахуванням основних принципів раціонального та 

збалансованого харчування дітей, асортименту, різноманітності їжі та її якості, що будуть 

використовуватись для приготування страв за нормами, згідно з постановою КМУ «Про 

затвердження норм та Порядку організації харчування у закладах освіти та дитячих закладах 

оздоровлення та відпочинку» від 24 березня 2021 р. № 305 (зі змінами). 

Якщо будь-який із документів не може бути наданий з причин його втрати чинності або 

зміни форми, назви тощо, учасник надає інший рівнозначний документ або письмове пояснення. 

2. Забезпечує приготування страв високої якості. Проводить щоденно бракераж їжі. 

3. Забезпечує в шкільних їдальнях харчуванням відповідно до  затвердженого  меню. 

Примірне меню розробляється та затверджується з врахуванням адаптації до сучасних  рецептів 

здорової їжі з дотриманням технологій приготування їжі відповідно до норм чинного 

законодавства. Меню має містити нові натуральні продукти та поєднувати в собі смаки здорової 

їжі. Затверджується меню Держпродспоживслужби в м. Києві. 

4. Виконавець забезпечує придбання якісної продукції, з якої готується їжа, та продуктів 

харчування, термін придатності яких на момент отримання не становить менше ніж 50% терміну 

визначеного на упаковці та/або супровідних документах, а для продуктів, які швидко псуються – 

не менше 70% терміну визначеного на упаковці та/або супровідних документах. 

Виконавець забезпечує належне санітарне утримання приміщень, обладнання та інвентарю. 

В разі використання власного обладнання Виконавця надати гарантійний лист про 

відшкодування Замовнику комунальних витрат. 

В разі  використання Виконавцем обладнання Замовника надати гарантійний лист про 

відшкодування Замовнику комунальних витрат та здійснення ремонту обладнання (його 

амортизацію) за рахунок Виконавця. 

5. Забезпечує своїх працівників спецодягом, миючими та дезінфікуючими засобами згідно з 

діючими  нормами. 

6. Забезпечує шкільні їдальні кваліфікованими кадрами. 

7. Забезпечує своєчасне і обов’язкове проходження працівниками їдалень медогляду. 

8. Учасник подає у складі тендерної пропозиції розроблене відповідно до норм постанови 

КМУ «Про затвердження норм та Порядку організації харчування у закладах освіти та дитячих 
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закладах оздоровлення та відпочинку» від 24 березня 2021 р. № 305 чотиритижневе 

мультипрофільне сезонне меню, погоджене з Держпродспоживслужбою із зазначенням одночасно 

не менше 2-3 наборів страв з можливістю їх вибору або вибору їх компонентів споживачами з 

урахуванням особливих дієтичних потреб здобувачів освіти з зазначенням енергетичної цінності 

(ккал) на кожну страву згідно меню.» Примірне чотиритижневе сезонне меню та щоденне меню-

розклад повинно враховувати сезонність, наявні харчові продукти, порцію страв для різних 

вікових груп, а також відповідати вимогам санітарного законодавства та нормам харчування. 

Учасник повинен надати на кожну страву з наданих у складі пропозиції чотиритижневого 

мультипрофільного сезонного меню технологічні картки, які містять повну інформацію щодо 

набору продуктів, необхідних для приготування окремої порції страви, а саме: назва страви, іі 

номер у довіднику, маса брутто та нетто, хімічний склад (білки, жири, вуглеводи) калорійність, 

вихід (вага) страви, коротко опис технології приготування страви. 

 

9. У складі тендерної пропозиції Учасники надають гарантійний лист, складений у довільній 

формі, щодо забезпечення якості продуктів харчування за одноразовим режимом   та своєчасного 

приготування його в окремому закладі, реалізації буфетної продукції, відповідно до чинного 

законодавства. 

 10. Приготування харчування здійснюється з продуктів Учасника (Виконавця договору). 

 Учасник визначає ціни на послуги, які він пропонує поставити за договором, з урахуванням 

податків і зборів, що сплачуються або мають бути сплачені, транспортних витрат, усіх інших 

витрат. 

 11. Учасник відповідає за отримання будь-яких та всіх необхідних дозволів на надання послуг, 

який пропонується постачати за Договором, та інших документів, пов’язаних із поданням 

тендерних пропозицій, та самостійно несе всі витрати на їх отримання.   

 12. У випадку надання  неякісного харчування воно підлягає заміні протягом 1,5 години.  

 13. У випадку надання харчування в асортименті, який не узгоджений із Замовником, воно не 

підлягає вжитку та повертається Виконавцю. 

 14. Процес організації харчування має складатися з відпрацьованого режиму і графіку 

харчування дітей закладів та дотриманням своєчасного завезення Виконавцями продуктів 

харчування і продовольчої сировини . 

 15. Харчування учнів у навчальних закладах з денною формою навчання повинно 

здійснюватися тільки в робочі дні. 

       16. Виконавець організовує раціональне харчування та дотримання норм харчування дітей у 

загальноосвітніх навчальних закладах району, відповідно до Постанови КМУ від 24.03.2021 № 305 

«Про затвердження норм та Порядку організації харчування у закладах освіти та дитячих закладах 

оздоровлення та відпочинку» або відповідно до Постанови КМУ від 22 листопада 2004 № 1591 

«Про затвердження норм харчування у закладах освіти та дитячих закладах оздоровлення та 

відпочинку» та спільного наказу Міністерства охорони здоров’я України та Міністерства освіти і 

науки України від 01 червня 2005 року № 242/329 «Про затвердження Порядку організації 

харчування дітей у навчальних та оздоровчих закладах».  

 17. Надати лист довідку (гарантійний лист) про те, що Учасник може забезпечити їдальні 

закладів освіти кухонним та столовим посудом, виробничим обладнанням, виробничим 

інвентарем, миючими засобами та спецодягом співробітників в повному обсязі. 

18. Надати у складі тендерної пропозиції скан-копію договору/проекту договору, укладеного 

з Виконавцем послуг на вивезення продуктових та інших сміттєвих відходів Учасника, дійсного 

на період виконання договору або лист-гарантію від Виконавця послуг на вивезення продуктових 

та інших сміттєвих відходів. 

 19. Учасники на підтвердження своєї діяльності з надання якісних та безпечних послуг з 

організації шкільного харчування в складі тендерної пропозиції надають документи відповідності 

міжнародним стандартам якості харчування HACCP (Hazard Analysis and Critical Control Point), а 

саме: розроблену та затверджену Програму-передумову системи НАССР (Учасники надають скан-

копії оригіналу титульної сторінки на кожен окремий заклад загальної середньої освіти).  

 20. Для підтвердження дотримання оператором ринку загальних гігієнічних вимог щодо 

поводження з харчовими продуктами надається Акт, складений Державною службою України з 

питань безпечності харчових продуктів та захисту споживачів або її територіальним управлінням 

за результатами проведення планового (позапланового) заходу державного контролю 
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(інспектування) стосовно дотримання оператором ринку вимог законодавства про харчові 

продукти – відносно потужності (виробничого приміщення), на які учасник надає документи про 

право власності та/або оренди відповідно до пункту 1.1.6. Кваліфікаційних вимог до учасників 

процедури закупівлі Додатка 2 до тендерної документації.  

21. Для підтвердження впровадження та застосування оператором ринку постійно діючих 

процедур, заснованих на принципах системи НАССР надається копія акту, складеного 

територіальними органами Держпродспоживслужби за результатами проведення заходу 

державного контролю у формі аудиту постійно діючих процедур, заснованих на принципах 

НАССР (форма затверджена Наказом Міністерства аграрної політики та продовольства України 

від 08.08.2019 № 446).» 

22. Вартість харчування  може бути зменшено відповідно до затвердженого кошторису 

видатків по галузі «Освіта» на 2024 рік - надати у складі пропозиції лист-погодження. 

23. Виконавець надає послуги за формою: мультипрофільне харчування, що передбачає 

кілька наборів страв, передбачає їх вибір або вибір їх компонентів споживачами та може бути 

реалізовано як комплексне меню, два - три меню на вибір, “шведський стіл” тощо з обов’язковою 

видачею страв працівником їдальні (харчоблоку). 

У разі використання напівфабрикатів Виконавець - зобов’язаний купувати такі 

напівфабрикати безпосередньо у Виробника. Виробник напівфабрикатів повинен підтвердити 

якість своїх продуктів надавши наступні документи: 

- витяг з реєстру операторів ринку про реєстрацію потужностей виробництва, за класами 

продукції  XVI, РР-Потужність виробництва; 

- дійсного сертифікату системи управління безпечністю харчових продуктів ДСТУ ISO 

22000:2007 (ISO 22000:2005 IDT) дійсного сертифікату системи управління якістю ДСТУ ISO 

9001:2009 (ISO 9001:2008 IDT), або ДСТУ ISO 9001:2015 (ISO 9001:2015 IDT), або копію чинної 

документації системи ISO 9001 Учасника; 

- дійсного сертифікату НАССР  на системи менеджменту безпечності харчових продуктів  

PN-EN ISO 22000:2006), або копію чинної документації НАССР Учасника. 

- дійсного сертифікату ДСТУ ISO 14001:2015 (ISO 14001:2015, IDT) системи екологічного 

управління; 

- акт відповідності виробництва НАССР, виданий Держпродспоживслужбою в м. Києві.». 

24. Протягом трьох робочих днів з дати укладання договору на закупівлю 

Учасник/Виконавець повинен укласти із Замовником договір про відшкодування вартості 

комунальних послуг (гаряче/холодне водопостачання, водовідведення, електрична енергія, тощо). 

25.  Надати довідку в довільній формі щодо внесення до реєстру операторів ринку та 

потужностей приміщення для приготування їжі із зазначенням реєстраційного номеру з 

державного реєстру згідно Наказу №39 від 10.02.2016 року відповідно до статті 25 Закону України 

«Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів». На підтвердження 

подати рішення або інший документ про реєстрацію потужностей.  

- Також у складі пропозиції надати копію декларації відповідності матеріально-технічної бази 

(об’єкта нерухомості для забезпечення надання послуг (виробничого приміщення/цеху) вимогам 

законодавства з питань пожежної безпеки, підготовлена за формою затвердженою постановою 

Кабінету Міністрів України від 05.06.2013 року №440 (із наступними змінами та доповненнями) 

та підтвердження її подання до адміністратора центру надання адміністративних послуг або ДСНС 

(дозвільного органу).  

- Обов’язково надати у складі пропозицій результат санітарно-мікробіологічного дослідження 

зразку змивів (результат має бути виданий Учаснику), мета дослідження – на наявність патогенної 

та умовно-патогенної мікрофлори. Згідно вказаного документу, має бути досліджено не менше 4 

змивів з поверхонь виробничого приміщення (інвентаря, тощо). 

- У складі пропозиції також надати копію договору з підрядною організацією на встановлення та 

очищення сепаратора жиру (уловлювача жиру в цеху), а також не менше 1 (одного) акту наданих 

послуг (виконаних робіт) що підтверджує прочищення внутрішнього жироуловлювача. 

- Надати акт, складений за результатами проведення планового (позапланового) заходу 

державного контролю (інспектування) стосовно дотримання операторами ринку вимог 

законодавства про харчові продукти, згідно Наказу Міністерства аграрної політики та 

продовольства України №1503 від 08 серпня 2023 року, виданий на ім’я Учасника, без зауважень, 
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з обовязковою позитивною оцінкою загпльних гігієнічних вимог до транспортних засобів, а саме: 

пунктів 6.1. - 6.7 – без зауважень..» 

- Надати протокол дослідження питної води з крану виробничого приміщення (цеху), зазначеного 

учасником відповідно до пункту 1.1.6. Кваліфікаційних вимог до учасників процедури закупівлі 

Додатка 2 до тендерної документації. 

Протокол повинен бути виданий учаснику у 2024 році та в ньому обов’язково повинна бути 

зазначена адреса відбору проби води. Вказаний протокол має бути виданий центром контролю та 

профілактики хвороб МОЗ України або його міжрайонним відділом. 

26. На виконання вимог Закону України «Про основні принципи та вимоги до безпечності та 

якості харчових продуктів» для операторів ринку харчових продуктів, для підтвердження контрою 

якості на всіх етапах виробничих процесів та створення належної виробничої гігієни на основі 

впровадженої системи менеджменту якості харчових продуктів, надати:    

- Сертифікат ISO 22000-2019 (ISO 22000-2018, IDT) «Система управління безпечністю 

харчових продуктів», виданий Учаснику для підтвердження впровадження при наданні послуги 

системи управління безпекою харчових продуктів. та копія звіту про аудит або інший документ, 

що підтверджує проведення аудиту, складеного органом стандартизації, метрології та сертифікації 

або іншим акредитованим органом по сертифікації (якщо дата реєстрації сертифікату ISO 22000-

2019 не пізніше, ніж один рік від дати складання звіту) або копія звіту про наглядовий 

аудит/технічний нагляд або інший документ, що підтверджує проведення аудиту; 

- Копія чинного на дату розкриття сертифікату на систему управління якістю ISO 9001:2015 

та копія звіту про аудит або інший документ, що підтверджує проведення аудиту, складеного 

органом стандартизації, метрології та сертифікації або іншим акредитованим органом по 

сертифікації (якщо дата реєстрації сертифікату ISO 9001:2015 не пізніше, ніж один рік від дати 

складання звіту) або копія звіту про наглядовий аудит/технічний нагляд або інший документ, що 

підтверджує проведення аудиту. 

- Копія чинного на дату розкриття сертифікату на систему екологічного менеджменту ISO 

14001:2015 та копія звіту про аудит або інший документ, що підтверджує проведення аудиту, 

складеного органом стандартизації, метрології та сертифікації або іншим акредитованим органом 

по сертифікації (якщо дата реєстрації сертифікату ISO 14001:2015 не пізніше, ніж один рік від дати 

складання звіту) або копія звіту про наглядовий аудит/технічний нагляд або інший документ, що 

підтверджує проведення аудиту; 

- Копія чинного на дату оприлюднення оголошення про торги сертифікату на систему управління 

охороною здоров'я та безпекою праці ISO 45001:2019 та копія звіту про аудит або інший документ, 

що підтверджує проведення аудиту, складеного органом стандартизації, метрології та сертифікації 

або іншим акредитованим органом по сертифікації (якщо дата реєстрації сертифікату ISO 

45001:2019 не пізніше, ніж один рік від дати складання звіту) або копія звіту про наглядовий 

аудит/технічний нагляд або інший документ, що підтверджує проведення аудиту. 

- Учасником  надається сертифікат ДСТУ ISO 28000:2008 «Системи управління безпекою ланцюга 

постачання. Вимоги  (ISO 28000:2007, IDT)». Вказаний сертифікат  повинен бути виданий на ім’я 

учасника процедури закупівлі. 

-     Обов’язкова наявність внутрішнього аудитора системи управління безпечністю харчових 

продуктів (надати копію документу, що підтверджує кваліфікацію внутрішнього аудитора 

(сертифікат або диплом або свідоцтво/, тощо). 

 

 

 

Очікувана вартість закупівлі 

На підставі Постанови КМУ № 1145 від 4 жовтня 2024 р. «Деякі питання надання субвенції 

з державного бюджету місцевим бюджетам на забезпечення харчуванням учнів початкових класів 

закладів загальної середньої освіти у 2024 році», зокрема: відповідно до частини другої статті 97 

Бюджетного кодексу України щодо затвердження Порядку та умови надання субвенції з 

державного бюджету місцевим бюджетам на забезпечення харчуванням учнів початкових класів 

закладів загальної середньої освіти у 2024 році, а також відповідно до статті 49 Закону України 

“Про Державний бюджет України на 2024 рік” щодо здійснення розподілу обсягу субвенції з 

державного бюджету місцевим бюджетам на забезпечення харчуванням учнів початкових класів 

закладів загальної середньої освіти у 2024 році, виникла обґрунтована необхідність у закупівлі 
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послуг, а саме: «ДК 021:2015 - 55320000-9 Послуги з організації харчування (послуги з організації 

харчування учнів в закладах загальної середньої освіти Солом’янського району міста Києва)» на 

2024 рік, очікувана вартість закупівлі сформована у відповідності до кошторисних призначень та 

обсягів послуг і становить: 16 818 945,00 грн. без ПДВ, зних:   

- Місцевий бюджет - 5 045 684грн; 

- Державний бюджет України - 11 773 261 грн. 

Потреба для організації гарячого харчування учнів формується на підставі кількості учнів 1-

4 класів у закладах загальної середньої освіти м. Києва та днів відвідування. 

 Отже, технічні, якісні та кількісні характеристики предмета закупівлі визначені на підставі 

дослідження і вивчення національних стандартів, що діють в Україні та з урахування фактично 

наявних бюджетних призначень, виділених для закупівлі послуг з організації шкільного 

харчування, з урахуванням норм чинного законодавства. 

Розрахунок вартості 

 


