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З метою внутрішнього забезпечення якості освітньої діяльності та 

якості фахової передвищої освіти, організації зворотного зв’язку зі 

здобувачами, покращення якості освітніх програм і поліпшення організації 

освітнього процесу в Полтавському фаховому коледжі підприємництва і 

ресторанного бізнесу впродовж 17-21 березня 2025 року було проведено 

опитування випускників спеціальності 181 «Харчові технології» щодо якості 

реалізації освітньо-професійної програми «Виробництво харчової продукції». 

Дане опитування було організовано відповідно до вимог Законів 

України «Про освіту», «Про фахову передвищу освіту» та внутрішніх 

нормативних документів коледжу.  

Мета опитування – визначення рівня задоволеності освітніми 

компонентами освітньо-професійної програми, її відповідності напрямку 

майбутньої професійної діяльності, рівня отриманих знань, визначення 

побажань та пропозицій щодо підвищення якості освіти в коледжі. 

Опитування проводилось шляхом анонімного онлайн-анкетування із 

використанням програмного забезпечення GOOGLE FORMS. В опитуванні 

взяли участь 34 випускники даної спеціальності (94,4 %). 

Узагальнений аналіз даних анкет виявив наступні результати:





 

 

 



Якими дисциплінами, на Вашу думку, слід доповнити ОПП? 

34 відповіді 

- 

І так достатньо 

. 

Ніякими 

Ніяких 

Всі потрібні 

І цих достатньо 

Все влаштовує 

І так достатньо 

Технологія, основи барної справи 

Ніяких 

Всі потрібні 

0 

Все добре 

Нічим 

 

Ваші побажання та пропозиції щодо підвищення якості освіти в нашому коледжі: 

34 відповіді 

- 

. 

Все чудово 

Ні 

Немаю 

Все добре 



На мою думку всього достатньо 

Все супер 

Чудово 

Більше практичних занять 

Нема побажань 

- 

 

всім задоволений 

Все круто 

- 

Все прекрасно 



 

 

 

 

 

 



РЕЗУЛЬТАТИ АНКЕТУВАННЯ 

За результатами опитування випускників фахової передвищої освіти 

спеціальності 181 «Харчові технології» 2025 року щодо якості реалізації 

освітньо-професійної програми «Виробництво харчової продукції» було 

зроблено наступні висновки: 

1. Переважна більшість респондентів вважає, що здобута кваліфікація  

відповідає їх власним нахилам, здібностям, можливостям (82,4 %), має 

престижний характер (76,5 %), завдяки здобутій професії мають високу 

зарплату (64,7 %) та впевнені у працевлаштуванні (58,8 %). 

2. Після закінчення коледжу 35,3 % випускників бажає продовжити 

навчання за обраним фахом, 26,5 % ‒ має наміри здобути ще одну 

кваліфікацію, 17,6 % ‒ сподівається влаштуватися за фахом, 11,8 % ‒ вже 

працює за фахом, 8,8 % ‒ після здобуття кваліфікації мають надію працювати 

за кордоном. 

3. Аналіз відповідей на запитання щодо визначення рівня задоволення 

випускниками отриманими знаннями у коледжі показав, що всі (100 %) 

повністю задоволені, що свідчить про високий ступінь рівня задоволення 

випускників отриманою освітою у коледжі. 

Зазначений показник вказує на ефективність освітнього процесу та 

відповідність освітньо-професійної програми потребам і очікуванням 

здобувачів освіти. 

4. За результатами опитування під час теоретичної підготовки 

можливість здобути всі компетентності, необхідні для подальшої професійної 

діяльності здобувачів освіти, забезпечувалася в повній мірі, що є позитивним 

показником. 

5. Також під час практичної підготовки можливість здобути всі 

компетентності, необхідні для подальшої професійної діяльності, 

забезпечувалася на 100 %, що свідчить про якісну побудову освітньо-

професійної програми з урахуванням постійного удосконалення цього 

аспекту. 

6. Переважна кількість респондентів вважає дисципліни, які 

реалізовані коледжі, є необхідними для майбутньої професійної діяльності та 

стануть в нагоді у подальшому житті. На думку лише одного випускника 

серед дисциплін, які не знадобляться в майбутній професійній діяльності, він 

зазначив філософію (2,9 %).  

7. Водночас більшість респондентів на запитання: «Якими 

дисциплінами, на Вашу думку, слід доповнити ОПП?» стверджують, що їх 

все влаштовує і всього достатньо. Лише 5,9 % виявило бажання доповнити 



освітньо-професійну програму такими дисциплінами, як «Технологія» та 

«Онови барної справи». Виходячи з того, що освітньо-професійна програма 

«Виробництво харчової продукції» і так містить ці дисципліни, то, швидше 

за все, респонденти мали на увазі збільшення кількості занять з цих 

дисциплін. 

8. Побажань і пропозицій переважна більшість здобувачів освіти не 

надали, так як стверджують, що всім задоволені. Водночас один респондент 

висловив бажання збільшити кількість практичних занять. На основі цього 

можна зауважити, що більшість випускників спеціальності «Харчові 

технології» задоволені змістом освітньо-професійної програми 

«Виробництво харчової продукції». 

9. Всі респонденти вважають порядок вивчення дисциплін, план та 

графік навчального процесу логічним та послідовним. 

10. Для засвоєння компонентів (дисциплін) освітньо-професійної 

програми у всіх респондентів було достатньо часу. 

11. Навчання за освітньо-професійною програмою «Виробництво 

харчової продукції», як стверджують респонденти, давалось легко (91,2 %) і 

лише 8,8 % ‒ складно. 

12. У майбутньому готові надавати підтримку у межах своєї 

компетентності всі випускники. 

13. Опитування виявило, що всі респонденти-випускники наполегливо 

рекомендуватимуть іншим навчатись у коледжі за освітньо-професійною 

програмою, яку вони отримали.  

Це свідчить про те, що всі респонденти цілком задоволені якістю 

освітнього процесу за обраною спеціальністю. 

З метою покращення якості освітньої діяльності за освітньо-

професійною програмою «Виробництво харчової продукції» рекомендовано: 

 розглянути питання доцільності включення навчальної дисципліни 

«Філософія» до переліку вибіркових дисциплін, вилучивши її із переліку 

обов’язкових; 

 переглянути питання щодо збільшення кількості практичних занять при 

вивченні фахових дисциплін, які б спряли вдосконаленню практичних знань, 

умінь та навичок. 

Інформацію за результатами опитування взяти до уваги при перегляді 

освітньо-професійної програми «Виробництво харчової продукції». 

Висновки опитування будуть покладені в основу подальшого розвитку 

студентоцентрованого підходу у навчанні та вдосконалення освітньої 



діяльності Полтавського фахового коледжу підприємництва і ресторанного 

бізнесу. 

 

 

Завідувач навчально-методичного 

кабінету 

 

 

Інна ПАНЬКО 

Голова ЦК технології та організації 

ресторанного господарства 
 

Олена ПАРШИНА 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


